Betriebserkundung:"Unterricht auf dem Bauernhof Marrink"

Ein Sachunterrichtsprojekt mit einer Hauptstufenklasse

Im Sekundarbereich I und IT stehen verschiedenste Betriebserkundungen im
Mittelpunkt von Sachunterricht bzw. dem Lernbereich Arbeit und Beruf und
Wohnen. Unterschiedlichste Betriebe und Versorgungseinrichtungen werden
besucht, die Schiiler lernen, welche Einrichtungen sie in Anspruch nehmen
kénnen, wo sie sich befinden, wie sie dorthin kommen und sich dort verhalten. Es
geht um Betriebe, bei denen sie sich mit Nahrung versorgen und Dinge des
tdglichen Bedarfs erhalten konnen. Weiterhin werden Handwerksbetriebe
besucht, Betriebe der Wasserversorgung und Abfallbeseitigung. In einem
weiteren Schritt stehen Einrichtungen der Gesundheitsfiirsorge, 6ffentliche
Einrichtungen (Post, Banken, Verkehrsbetriebe, Polizei und Feuerwehr) in der
Erkundung. Im Bereich der Abschlussstufe stehen Betriebserkundungen dann
vornehmlich unter dem Aspekt der Berufserkundung.

Exemplarisch wird hier die Erkundung eines Bauernhofes beschrieben, als
Anhang sind Pressemitteilungen iiber weitere Betriebserkundungen aufgefiihrt.

Im Rahmen der Sachunterrichtseinheit ,Auf den Spuren der Milch" hat die
Klasse 7b der Vechtetal Schule zwei Monate lang verschiedenste Erfahrungen zu
den Arbeitsbereichen auf einem Milchviehbetrieb gesammelt.

Insgesamt finf Mal waren die Schiiler unter Anleitung des Bauern Herrn
Marrink und Stefan Westhuis, Mitarbeiter fiir die Presse- und
Offentlichkeitsarbeit beim Landwirtschaftlichen Kreisverband Neuenhaus auf
dem Bauernhof unterwegs. Die Hoferkundungseinheiten und Lernziele wurden
gemeinsam mit Herrn Westhuis geplant und festgelegt. Das ganzheitliche Lernen
stand hierbei im Vordergrund. Die Erkundungen zu fiinf verschiedenen
Schwerpunktthemen wurden vor den einzelnen Hofbesuchen in der Klasse mit
den Schiilern vorbereitet.

Beim ersten Besuch stand eine ,Fotorallye" zur Hoferkundung auf dem
Programm. Die einzelnen Aufgaben lauteten: ,Suche das abgebildete Gebdude
und liberlege, wozu es genutzt wird!" Des Weiteren lernten die Schiiler die
Tiere, vom zwei Tage alten Kdlbchen bis zur Kuh und auch die Familie Marrink
kennen. Dabei wurde deutlich, dass der landwirtschaftliche Betrieb ein
modernes Wirtschaftsunternehmen ist, wo das Arbeiten und das Familienleben
sehr eng miteinander verbunden sind.

In der zweiten Hoferkundung stand die Kuh Wuschel im Vordergrund, die den
Besuch der Schiiler sichtlich genoss und sich ausgiebig streicheln lieB.




Ausgestattet mit Forscherbdgen lernte die Gruppe die Korperteile der Kuh
kennen und durfte anschliefend mehrere Kiihe von der Weide in den Stall
treiben.

Auch bei der dritten Erkundung waren die Schiiler richtig fleiBig und durften bei
der Fiitterung der Kiihe mithelfen. Zuerst lernten sie jedoch die einzelnen
Futtermittel mit ihren verschiedenen Sinnen kennen. AnschlieBend erklarte Herr
Marrink den Schiilern, wie viel eine Kuh am Tag frisst. Hierbei konnten die
Schiiler ihre mathematischen Fahigkeiten einsetzen. Dazu wogen sie die
Futterrationen, die aus Mais-, Grassilage und Kraftfutter besteht, ab und waren
ganz beeindruckt, welch' groe Mengen von einer Kuh am Tag verzehrt werden
konnen.




Die vierte Erkundungseinheit war sicherlich das Highlight fiir die Schiiler. Bei
diesem Besuch stand das Melken auf der Tagesordnung. Dazu wurde der
Besuchstermin in die spdaten Nachmittagsstunden verlegt. Landwirt Marrink und
Herr Westhuis gaben den Schiilern zuerst einen Uberblick iiber die moderne
Milcherzeugung und der dazu angewandten Technik. Danach durften die Schiiler
selber Hand anlegen und z. B. das Melkgeschirr an die Zitzen der Kuh anbringen
und anschliefend einen kompletten Melkvorgang aller Kiihe miterleben.

Zum Abschluss der Sachunterrichtseinheit standen beim fiinften Besuch die
Milch und die daraus hergestellten Milchprodukte im Vordergrund. Dabei

erfuhren die jungen Hofbesucher eine Menge iiber die Herstellung von
Milchprodukten und stellten schlieflich selber Butter her.

Zu allen Hoferkundungen hatten sich die Schiiler im Vorfeld wichtige Fragen
notiert, die Herr Marrink in einem Experteninterview beantwortete. Alle finf
Erkundungen wurden jeweils im anschliefenden Sachunterricht aufgearbeitet.
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Kochen mit einem echten Profi

Die Klasse 9a der Vechtetalschule hatte ,Lennox”-Koch Wolfgang Dieler eingeladen

Von 5o I'Iifl Niemann

Heifber Dampf steigt aus dem
Kopftopf, In dem gerade die
Bandnudeln al dente kochen. Auf
der Herdplatte daneben brutzelt
der Kochschinken gemeinsam
mit Knoblauch und Zwiebeln
und entfalter einen verfihrari-
schen Duft. Drumherum wuseln
viele Kdche |essica, Matascha,
Hanna und Mafke dréngen sich
um den einen Herd, lhnen ge-
geniiber ruhren Sascha, Chri
und die beiden Timos in iheen ei-
genen Topfen, Was aussieht wie
ein Kachduell ist die Kochstunde
der Klasse 93 der Aultenstefle der
Vechtetalschule in Bad Bentheim,

Das besondere: Heute haben
die Lehrer der 9a mal nichts zu
sagen. Sie assistioren zwar hier
und da, sind aber ansonsten rum
ZTuschauen verdammt. Das 5a-

gen hat namlich
Wolfgang Dieler.
Und der kann
wirklich gut ko-
chen. Schon ganz
viele haben geges-
sen, was er zube-
reitet hat. thm ge-
hért namlich das
oLEnnox® in
Schuttorf und dort T
steht  er  auch [ ¢
selbst hinter den
Topfen. Die Klasse
9a kocht haute al-
10 mit einem rich.
tigen Profi-Kech
und bombardiert

fhn mit Fragen. |

«Wolfgang, (st

das so richtig?”, |
«Warum muss
man den Brokkoll

mit kaltem Wasser
abschrecken?”, |, Sind die Nudeln
jetzt gar?” - Wolfgang Dieler eilt
zwischen den jungs und Mideh
I und her und beantwartet alle
Frﬂgen. ~Brokkoli muss man ab-
schrecken, damit er seine Farbe
und seine Vitamine behalt™, er-
klart er ynd die Schiler nicken.
Doch dann kocht plgtzlich bei
den Jungs &in Topl dber und das
heile Wasser spritzt aul die
Herdplatte. Sascha und Chns ste-
hen die Fragezeichen ins Gesicht
geschrieben, Was tun? Anfassen
will den Heilwasser speienden

To oo F cadMallah haface  Aoskai sl

hinain in das Wasser®, kammt da
schon der nachste Tipp vom Pro
fi. Unglaubig starren die beiden
Jungs ihn an. Pusten soll kochen-
des Wasser am Uberlaufen hin.
dern® Sascha und Chris versy.
chen es trotzdem und = siehe da
— g3 lunktioniert tatsachlich. Die
eben noch wutend brodelnde
Schaumkrone zieht sich zuriick.
Moch mal Glick gehabl Ware
aber auch schade gewesen um
das schone Exsen,

Im Moment hat die Pa das
Thema ,Lieblingsgerichte” |m
Kochunterricht. |essicas Leibspai.



und Saschas Favorit  Bunte
Hackfieisch-Kasesuppe” hat die
Kiasse schon in den vergangenen
Wochen gekocht. Heuts i5t na-
virlich das Lieblingsgericht von
Woligang Dieler dran. ,Bandnu-
deln mit Kachschinken und Brok.
koli in Kase-Sahne-Sofie & la
Wolfgang” steht aul dem Speise-
plan. *

Damit dem Gerichl der spe-
zielle Kick nicht fehlt, hat Woll-
gang Dieler noch etwas aus sei-
nem Garten mitgebracht: Lieb-
stickel, Zitronenmelisse, Minze,
Basilikum, Salbei, Rosmarin, Ore-
gano und Zitronenthymian,
SWenn man die Krawter swischen
den Fingern reibt, kann man er-
riechen, was 25 ist™, erklart er
Dann greift er sich ein paar Krau-
ter und zerhackt sie mit einem
groflen Messer. Das geht bei ihm
w0 schnell, dass die Schiilerinnen
und Schuier bewundernd ap-
plaudieran

: Emhhuli@ﬁﬂ*

Bandnudeln & |

Zutaton (fir 5
500 g Bandnudein;

klein hacken. A
den Kochschinker it ¢
schnelden. Dluﬂﬂﬂn

in etwas 4] angehfat!n Hu-

Inzwischen ist das Essen schon
fast fertig: Alle Zutaten werden
in eine Auflaufform gegeben und
mit Kase bestreut, dann kommt
das Gange in den Backofen. Fer-
tig sind die Schiler der Klasse 9a
deshalb nech lange nicht. |etzt
heiltt es erstmal: Tisch decken
und abwaschen, Aber die Acht
sind ein eingespieltes Teamn, 50-
claws es picht lange davert, bis al-
le am grofen Esstisch sitzen,
|etzt durfen auch wieder thre
Lehwrer Klaus Loken und Silke
Maéhring dabei sein und probie-
ren, was ihre Klasie susammen
mit dem Profi gezaubert hat.

Und das schmeckt nicht nur
ihnen wirklich gut, Selbst Sascha,
der eigentlich keinen Brokkeli
g, haul reln. Und Jessica wdll
gleich noch was mit nach Hause
nehmen. thr habt richtig gut
gekocht®, stelit auch der Profi
ancrkennend fest, LEs hat Spaft
gemacht.” Spalk hatten auch die

Schiiler, Wellgang konnte uns
mehr beibringen als unsere Leh.
rer”, sagt Sascha und grimst
Klaws Luken an.

Jetzt hofft die Klasse, dass sich
irgendwann ihr gréfiter Traum
wrfiilly; Am liebsten wirden sie
ginmai mit Fernsebkoch Tim
Malzer den Kochlgifel schwin-
gen. Vor lhm sind die Schuler
namlich grofle Fans, Besonders
Timo schaut sich gern Malzers
Show ,Schmeckt nicht, aibt’s
nicht* an und hat auch schon ein
kKochbuch von inm zu Hause.

asmltgang
v z
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Feuerwehr inVechtetalschule

Gildehaus Erstmals hat die Feuerwehr Gildehaus
unléngst eine Brandschutzerziehung mit Kindern der
Gildehauser Zweigstelle der Nordhorner
Vechtetalschule vorgenommen. Mucksméuschenstill
war es in der 3. Klasse, als die Brandschutzerzieher
Kai Wiersma und Volker Pannen eine Kerze
anziinden. Sieben in ihrer geistigen Entwicklung
beeintrichtigte Kinder schauten gebannt auf die
Flamme. Den Besuch der Feuerwehrméinner hatten
Klassenlehrerin Anne Langenberg und
Lehramtsanwérterin Mareike Gabriel arrangiert. Sie
staunten nicht schlecht, wie konzentriert ihre
Schiitzlinge den Worten der beiden Feuerwehrleute
lauschten. Sie erfuhren, wie wichtig es ist, Respekt
vor dem Feuer zu haben. Kronender Abschluss der
Brandschutzerziehung war ein "Loschangriff" der
Kinder, vorgenommen mit einem Strahlrohr des
Gildehauser Tankloschfahrzeugs (Bild). Nachdem jedes Kind zur Freude der Erwachsenen
zwei Eimer von einem Tisch gespritzt hatte, erhielten alle eine Urkunde, die sie an den Beginn
des Unterrichtes erinnert. Auf ihr steht: "Ich weil Bescheid, ich spiele nicht mit dem Feuer!"
Foto: privat




Grafschafter
Nachrichten

06.12.2006

Kinderprojekt rund um den
traditionellen Kartoffelanbau

scHULE ANDERS Drittklissler auf dem Eekenhof zu Gast

NORDHORN/ALTE PICCARDIE/ |5
—Schule einmal anders erleb-
te chne dritte Elasse der Vech-
tetalschule, AuBensielle Pes-
talozzl Schule aus Nordhorn.
Eine Saison lang begleiteten
die Kinder den traditionellen
Kartoffelanban auf dem Ee-
kenhof in Alte Piccardie. Sie
waren beim Séen dabel, be-
obachicten die Pllanzen with
rend des Wachstums und ka-
meen rechizeitig cur
Ermte wicder, Da-
bet erfubiren die
Kinder nicht
TILT, wie

= iy 5 tas TN

Feldarbedt ist muhsam, Diese Erfahrung machten die Kinder wahrend der Arbeit auf dem Eekenhof

schwer Kanoffelanbau sich
vor gut 50 Jahren dargestellt
hat, sie durften atich selbst
Hand anlegen. Nirgen Donker
vom Vereln Interessenpge-
meinschalt Arbelispferd”
stand den Kindern zur Seite
und  erlduterte ihnen  an-
schaulich, wie die Tlaustiere
den Menschen dis schwerste
Arbeit abrniehmen kinnen

Rund um den lebendigen
Sachkundeamerricht studler-
feern ebie Kindier F':.-!rll._lﬂ-g'lll-'?l_-'jj—
te undd lernten das
Mérchen vom
«Kartoffel-
ktinig™ ken-

nen.  Dazuy

LT

fen

" £ig
ein =elbst
Mustriertes  Bilder-

buch®,
e

wiederum

gine

erstellten
Bilddoku-
mentation

oa -
o

Thar

lLehrerinnen

vom gesamien Einsatz, an-
hand derer die Schillerinnen
und Schiller das Erdebte noch
einmal vertdefen konntern.
e Aktion bepann bereits
im Frithfahr mit einer aus-
fithriichen Huﬂ'.u;fgvhung auf
dem Eekenhof. SchlieBlich
kam der groBe Tag der Saat
Mit vereinten Kriften {und
der Hilfe von Jurgen Donker)
wurden die Pferde ange-
sehibrry und die Kinder flihr-
ten it vereinten Koiiften die
Plerde 7um Acker wund FOgen
die Furchen fiir die Kartof-
foln, In der Schule befassten
sie sich dann ausgiebig mit
der Kartoffel und ihrer Ent-
wicklung sowie dem Kartol-
felkiifior
Die Ernte war schlief-
lich der HOhepunkt aller
Aktivititen., Bei der Ar
belt mit der Forke mussten
die Kinder schnell erkennen,
wie schwer diese Arbeil ist
Somit kam wieder das Plerd
mit dem Kartotfelroder zum
Einsatz. Nach der Ernte gab
53 #ur Helohnung Pommis
frites aus den selbsipezoge-
nen Ackerfriichten,




Auch Im Topf In cer Schule legten die Kartoffeln ein rasantes Wachstum vor (1inks). Hohepunkt
Wear |adoch die Rartoffelernte. Stolz prasentierten die Kinder ihre Knallen, TS BRIVAT
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Unterricht auf dem Bauernhaof

Schulprojekt Ganzheitliches Lernen steht bei den Kindern
hoch im Kurs

Nordhorn/sw Handlungsorientiertes Lernen
steht bei Schiilern jeder Altersklasse und
jedes Schultyps hoch im Kurs. Wie
abwechslungsreich das Lernen dabei sein
kann, erlebten Schiiler der Klasse 7b der
Vechtetalschule in Nordhorn gemeinsam mit
Klassenlehrerin Verena Liittel und der
Referendarin Stefanie Hinterding im
\ Rahmen der Sachunterrichtseinheit "Auf
Nl den Spuren der Milch". Auf dem Programm
standen Bauernhoferkundungen auf dem
Milchviehbetrieb der Familie Marrink in Nordhorn-Bimolten.

In den letzten zwei Monaten waren Laura, Nils, Kimberly, Serin und Jonas aus der Klasse 7b
der Vechtetalschule insgesamt fiinf Mal zu Gast auf Hof Marrink. Zusammen mit Stefan
Westhuis, Mitarbeiter fiir die Presse- und Offentlichkeitsarbeit beim Landwirtschaftlichen
Kreisverein in Neuenhaus, wurden die Hoferkundungseinheiten geplant und Lernziele
festgelegt. Das ganzheitliche Lernen stand dabei im Vordergrund. Die Erkundungen zu fiinf
verschiedenen Schwerpunktthemen wurden vor den einzelnen Hofbesuchen in der Klasse mit
den Schiilern vorbereitet.

Beim ersten Besuch stand eine "Fotorallye" zur Hoferkundung auf dem Programm. Die
Aufgabe: Die Kinder sollten verschiedene Gebdude auf dem Hof finden und deren Nutzen
erkennen. Des Weiteren lernten sie die Tiere, vom zwei Tage alten Kélbchen bis zur Kuh, und
natiirlich die Familie Marrink kennen. Dabei wurde deutlich, dass der landwirtschaftliche
Betrieb ein modernes Wirtschaftsunternehmen ist, wo das Arbeiten und das Leben sehr eng
miteinander verbunden sind.

In der zweiten Hoferkundung stand die Kuh Wuschel im Vordergrund, die den Besuch der
jungen Hofbesucher sichtlich genoss und sich ausgiebig streicheln und striegeln lief3.



Ausgestattet mit Forscherbdgen lernte die Gruppe die Korperteile der Kuh kennen.

Auch bei der dritten Erkundung war das Bauernhofteam der Vechtetalschule richtig fleiig. Es
stand das Thema "Futter" im Vordergrund. Zunédchst lernten die Kinder die einzelnen
Futtermittel mit vielen Sinnen kennen. Anschliefend wurde die spannende Frage beantwortet,
wie viel eine Kuh iiberhaupt tdglich frisst. Hierbei konnten die Schiiler ihre mathematischen
Fahigkeiten einsetzen. Dafiir wogen die Schiiler die Futterration, die aus Mais-, Grassilage
und Kraftfutter besteht ab, und waren ganz beeindruckt, welch groe Mengen von einer Kuh
am Tag verzehrt werden konnen.

Die vierte Erkundungseinheit war sicherlich das Highlight fiir die Schiiler. Bei diesem Besuch
stand das Melken auf der Tagesordnung. Dazu wurde der Besuchstermin in die spéten
Nachmittagsstunden verlegt. Landwirt Marrink und Stefan Westhuis gaben den Schiilerinnen
und Schiilern einen Uberblick, was alles zur modernen Milcherzeugung an Technik und
Aufwand dazu gehort.

Zum Abschluss der Sachunterrichtseinheit standen beim fiinften Besuch die Milch und die
daraus hergestellten Milchprodukte im Vordergrund. Dabei erfuhren die jungen Hofbesucher
eine Menge iiber die Herstellung von Milchprodukten und stellten schlieBlich selbst Butter
her.

Zu allen Hoferkundungen hatte sich das Bauernhofteam im Vorbereitungsunterricht wichtige
Fragen notiert, die Jan Marrink gern geantwortete. Alle fiinf Erkundungen wurden jeweils im
anschlieBenden Sachunterricht aufgearbeitet.

"Mit dem Besuch auBlerschulischer Lernorte, wie dem Bauernhof, wird das schulische Lernen
konkreter, anschaulicher und transparenter”, erkléarte Stefanie Hinterding die Lernstrategie.
Sie wird die Bauernhoferkundungen in Ihrer Examensarbeit analysieren.
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